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Pagada K, created by ISA with Ernst Knam,
is the new archetype of a professional
confectianery display. Elegant, transparent,
technological. It is elegant because the high
quality of its structure and the “soft tissue”
of its jute coating create a timeless design.
It is transparent because the extra-clear
concave structural windows and the full

LED lighting allow for an optimal view of the
products. It is technaological, because thanks
to the chocolate humidity contral,

either for static version or ventilated version
it has a series of expedients that make

the difference: deep adjustable shelves,
increased cooktap, flip-open glasses,
displaykit specific for chocolates,

magnetic curtain hooks, extractable drawers
and technical areas in order to plan the
space in the hest way.

Pagoda K, creata da ISA con Ernst Knam,

¢ il nuovo archetipo della vetrina
professionale per pasticceria. Elegante,
trasparente, tecnologica. E elegante perché
I'alta qualita costruttiva e il “tessuto
morbido” del rivestimento in Juta creano un
design senza tempo. E trasparente perché

i vetri strutturali concavi extra-chiaro e
I'illuminazione full led permettono una
visione ottimale dei prodotti. E tecnologica
perchég, sia nella versiane statica

che ventilata con il contraollo dell'umidita
del cioccolato, presenta una serie

di accorgimenti che fanno la differenza:
mensole regolabili in profondita,

piano di servizio maggiorato, vetri ribaltabili,
kit di esposizione specifici per cioccolatini,
tende con aggancio magnetico, cassetti
estraihili e vani tecnici per la massima
organizzazione degli spazi operativi.
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Pagoda K Catalog - Catalogo

Model Code Condensing Condensing Remote condensing unit
Maodello Codice unitincluded | unitnot included (up to 20 meters)
Unita included Unita condensatrice remota
condensatrice | Senza unita compresa (fino a 20 metri]
a bordo condensatrice
a bordo
R404A Air Air+Water
Air / Aria Aria Aria+Acqua
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Pagoda K Optionals - Elementi opzionali

Pagoda K Technical features - Caratteristiche tecniche

External dimensions (LxDxH) H135

Dimensioni esterne (LxPxH]

Capacity [gross/net)
Capacita (lorda/netta)

Net weight
Peso netto

Refrigeration
Refrigerazione

Refrigerant
Refrigerante

Climatic class
Classe climatica

Operating conditions
Condizioni ambientali

Product temperature
Temperatura prodotto

Compressor (type)
Compressore (tipologia)

Defrost
Shrinamento

Power supply
Alimentazione

Electrical input (standard)
Assorhimento elettrico

H135 | 1290 1152 x 1350 mm
18901152 x 1500 mm

..300kg

. 437jeodl |
sis/ea3l |

sl

15401152 x 1350 mm
1540 x 152 x 1500 mm

175 200

2040 1152 x 1350 mm
x 1152 X 1500 mm | 2040 x 1152 x 1500 rm
Blejeser | 700/3K
B - LS AL S
kg | 3k | 43Sk
o | sk | 4tk
.. Swatic-Statica
. Ventilated - Ventilata

X 1152 X 13 0x 1152 x 1500 mm,
LS LI B

AL,

25°C /60 %RH

/

1 Hermetic - 1 Ermetico

Off cycle - Fermata compressaore

750W /4,3 A

. Boow/asa |

230V/1Ph/50Hz

(A30OW/BBA
L A3OW/BBA
2500W/12A

1300W/6BA |
1600W/8,5A

soow/esA |
1100W/7A
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Pagoda K Customizable area - Aree personalizzabili %@

Section - Sezioni
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